.
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение

«Орловская средняя общеобразовательная школа»
А К Т № 2
проверки организации горячего питания обучающихся школы

  в школьной столовой комиссией родительского контроля

Дата проверки: 22.12.2022год
Время проверки: 11.30-12.30

Цель проверки: 
	1. Контроль  соблюдения графика работы столовой

2. Контроль соблюдения графика питания обучающихся

3. Проведение контрольных проверок соответствия приготовленных блюд утвержденному меню,  качества и норм выдачи завтраков и обедов

4. Проведение мониторинга качества школьного питания


5. Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала, обеденной мебели, столовой посуды 
6. Проверка эстетического оформления зала столовой
Родительский контроль в составе:
      Председатель: Ефанова И.А. – заместитель директора по УВР; 

      Члены комиссии:
Першина О.А. – председатель общешкольного родительского комитета, член партии   «Единая Россия»;                                                                                     
       Бондаренко Е.Ф..–   член Родительского комитета; 
       Платонова С.И. – председатель ПК школы;
       Чурилова О.Ю..– ответственный за организацию  школьного питания;  

       Анисимова Н.А. –  руководитель ШМО;              
составили настоящий акт о том, что «22» декабря 2022 года  была проведена проверка организации качества  горячего питания обучающихся в школьной столовой.
    В ходе проверки установлено:  на момент проверки в школьной столовой работает 2 повара. Оба прошли санитарно-гигиеническое обучение и имеют допуск к работе. Для организации питания в столовой имеются утвержденное 14 дневное меню, технологические карты приготовления блюд, приказ «Об организации питания обучающихся и воспитанников». В соответствии с санитарными требованиями в столовой ведется журнал бракеража готовой продукции.  В нем оцениваются такие ключевые показатели, как запах, цвет, внешний вид, вкус и консистенция. Это позволяет своевременно выявить испорченные продукты, а также гарантировать качество и безопасность готовых блюд. Результат бракеража - разрешение к выдачи блюда, результаты взвешивания порционных, в журнале бракеража есть подписи  всех членов  бракеражной комиссии.. 

  На все продукты в столовой имеются качественные удостоверения, сертификаты качества, ветеринарные свидетельства. На овощи имеются протоколы лабораторных исследований.

  В столовой 36 посадочных мест. Питание осуществляется в соответствии с графиком питания обучающихся, утвержденного приказом директора школы. Организация питания: в зале установлены для мытья рук 2 раковины с подводом горячей и холодной воды. Имеется жидкое мыло, бумажные полотенца и дезинфицирующее средство. 

Родители отметили хорошее санитарное состояние и эстетическое оформление обеденного зала.

   На момент проверки обучающиеся 1-4 классов питались согласно ежедневному меню:
	Школа
	МБОУ «Орловская СОШ»
	Отд./корп
	1-4
	
	
	День
	22.12.2022

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Прием пищи
	Раздел
	№ рец.
	Блюдо
	Выход, г
	Цена
	Калорийность
	Белки
	Жиры
	Углеводы

	Завтрак
	гор.блюдо
	302
	Гречневая каша с сахаром
	200
	6,20
	192
	4
	7
	28

	 
	гор.напиток
	375
	Чай с сахаром
	200
	1,80
	62
	0
	0
	15

	 
	хлеб
	3
	Бутерброд с сыром
	100
	10,70
	152
	7
	9
	10

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Завтрак 2
	фрукты
	 
	Апельсины
	200
	24,00
	109
	0
	0
	10

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Обед
	закуска
	61
	Салат из моркови с яблоком
	100
	3,80
	40
	1
	0
	9

	 
	1 блюдо
	88
	Суп из св.капусты
	250
	11,70
	108
	2
	6
	11

	 
	2 блюдо
	108
	Птица отварная
	100
	20,00
	277
	21
	21
	1

	 
	гарнир
	304
	Рис отварной
	200
	9,85
	297
	5
	20
	26

	 
	сладкое
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	хлеб бел.
	 
	Хлеб пшеничный
	70
	5,60
	67
	5
	1
	34

	 
	хлеб черн.
	 
	Хлеб ржаной
	60
	3,14
	122
	4
	1
	24

	 
	III блюдо
	 
	Бифидок
	200
	23,40
	113
	6
	6
	8


Членами комиссии  проведено контрольное взвешивание и дегустация порций блюд. При дегустации родители отметили, высокие вкусовые качества блюд, качество. Объем порций соответствует  нормам СанПиН. Родители выразили пожелание в завтраке повысить калорийность, т.к. отклонение калорийности завтрака на 9% .  Проанализировав недельное меню, родители высказали пожелание разнообразить меню новыми блюдами и повысить калорийность завтраков.
П Р Е Д Л О Ж Е Н И Я:
1  Вести подсчет калорийности блюд, калорийность должна соответствовать нормам СанПиН.

3. Для удобства контроля рекомендовать просчитывать общую калорийность и общий объем завтрака и обеда.

[image: image1.jpg]Hpeacenarens komuecnn:
HIICHBI KOMHCCHM:

Ilepmna O.A.;
~ bonnapenko E.®.;
I lnaronosa C.W.
Uypusiosa O.10.;
“Anncumona H.AL





