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Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение

«Орловская средняя общеобразовательная школа»
А К Т № 3
проверки организации горячего питания обучающихся школы

  в школьной столовой комиссией родительского контроля

Дата проверки: 09.02.2023 год
Время проверки: _11.30-12.30
Цель проверки: 
	1. Контроль  соблюдения графика работы столовой

2. Контроль соблюдения графика питания обучающихся

3. Проведение контрольных проверок соответствия приготовленных блюд утвержденному меню,  качества и норм выдачи завтраков и обедов

4. Проведение мониторинга качества школьного питания


5. Проверка санитарно-гигиенических требований СанПиН;

6. Соблюдаются условия хранения скоропортящихся продуктов,

7. Хранение суточных проб в соответствии с требованиями.
8. Проверка эстетического оформления зала столовой

9. Обеспечение столовой посудой.
Родительский контроль в составе:
      Председатель: Ефанова И.А. – заместитель директора по УВР; 

      Члены комиссии:
Першина О.А. – председатель общешкольного родительского комитета, член партии  «Единая Россия»;                                                                                      
       Бондаренко Е.Ф..–   член Родительского комитета; 
       Платонова С.И. – председатель ПК школы;
       Чурилова О.Ю..– ответственный за организацию  школьного питания;  

       Анисимова Н.А. –  руководитель ШМО;              
составили настоящий акт о том, что «09» февраля 2023 года  была проведена проверка организации качества  горячего питания обучающихся в школьной столовой.
    В ходе проверки установлено:  на момент проверки в школьной столовой работает 2 повара. Оба прошли санитарно-гигиеническое обучение и имеют допуск к работе. Для организации питания в столовой имеются утвержденное 14 дневное меню, технологические карты приготовления блюд, приказ «Об организации питания обучающихся и воспитанников». В соответствии с санитарными требованиями в столовой ведется журнал бракеража готовой продукции.  В нем оцениваются такие ключевые показатели, как запах, цвет, внешний вид, вкус и консистенция. Это позволяет своевременно выявить испорченные продукты, а также гарантировать качество и безопасность готовых блюд. Результат бракеража - разрешение к выдачи блюда, результаты взвешивания порционных, в журнале бракеража есть подписи  всех членов   комиссии.

  На все продукты в столовой имеются качественные удостоверения, сертификаты качества, ветеринарные свидетельства. На овощи имеются протоколы лабораторных исследований.
Работниками соблюдаются санитарно-гигиенические требования: 

- при входе имеются антибактериальные средства;

-  имеются в достаточном количестве перчатки;

- ведется журнал визуального осмотра работников (температурный режим).

- ведется журнал учета времени работы бактерицидной установки. Обработка 2 раза

в день.

- ведется журнал учета проведения уборки (4 раза в день)

Ведется журнал температурного режима в холодильных и морозильных камерах.

Температура соответствует норме.
Обеспечивается хранение суточных проб в соответствии с требованиями. 
  В столовой 36 посадочных мест. Питание осуществляется в соответствии с графиком питания обучающихся, утвержденного приказом директора школы. Организация питания: в зале установлены для мытья рук 2 раковины с подводом горячей и холодной воды. Имеется жидкое мыло, бумажные полотенца и дезинфицирующее средство. 

Родители отметили хорошее санитарное состояние и эстетическое оформление обеденного зала.

   На момент проверки обучающиеся 1-4 классов питались согласно ежедневному меню:

	Школа
	МБОУ «Орловская СОШ»
	Отд./корп
	1-4
	
	
	День
	09.02.2023

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Прием пищи
	Раздел
	№ рец.
	Блюдо
	Выход, г
	Цена
	Калорийность
	Белки
	Жиры
	Углеводы

	Завтрак
	гор.блюдо
	67
	каша  молочная геркулесовая
	200
	10,70
	257
	7
	7
	41

	 
	гор.напиток
	375
	чай с сахаром
	200
	2,10
	62
	0
	0
	15

	 
	хлеб
	6
	бутерброд с колбасой в/к
	100
	18,30
	379
	18
	17
	41

	 
	закуска
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Завтрак 2
	фрукты
	 
	яблоки
	200
	18,00
	109
	0
	0
	10

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Обед
	закуска
	126
	икра свекольная
	100
	5,10
	179
	3
	11
	20

	 
	1 блюдо
	36
	суп крестьянский с крупой
	250
	9,24
	141
	2
	8
	15

	 
	2 блюдо
	100
	картофель тушеный с курицей
	200
	32,30
	304
	20
	16
	20

	 
	гарнир
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	сладкое
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	хлеб бел.
	 
	Хлеб пшеничный
	70
	5,60
	167
	5
	1
	34

	 
	хлеб черн.
	 
	Хлеб ржаной
	60
	3,14
	122
	4
	1
	24

	 
	3 блюдо
	348
	напиток из сухофруктов
	200
	3,70
	114
	1
	 
	28


В ходе проверки было изучено меню за 9 февраля 2023 года, а также утвержденное

четырнадцатидневное меню. В ходе проверки установлено, что блюда соответствуют утвержденному четырнадцатидневному меню ( по названию блюд и массе порций)

Калорийность завтрака,  обеда соответствует норме.Члены комиссии родительского контроля отметили, что вес порций соответствуют примерному меню и возрастной потребности детей.

Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций блюд. При дегустации родители отметили, что вкусовые качества высокие, качество обработки соответствует предъявляемым требованиям. Проанализировав 10-дневное меню, родители высказали пожелание разнообразить меню новыми блюдами и повысить калорийность завтраков.
Вывод : признать состояние работы школьной столовой и качество питания удовлетворительными. Рекомендовать продолжить работу по формированию у обучающихся культуры приема пищи и потребности в правильном, здоровом питании.
П Р Е Д Л О Ж Е Н И Я:
1  Вести подсчет калорийности блюд, калорийность должна соответствовать нормам СанПиН.

2. Для удобства контроля рекомендовать просчитывать общую калорийность и общий объем завтрака и обеда.

3. Обновить тарелки.
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