.Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
«Орловская cредняя общеобразовательная школа»
А К Т № 4
проверки организации горячего питания обучающихся школы

  в школьной столовой комиссией родительского контроля

Дата проверки: 24.04.2023 год
Время проверки: 11.30-12.30
Цель проверки: 
	1. Контроль  соблюдения графика работы столовой

2. Контроль соблюдения графика питания обучающихся

3. Проведение контрольных проверок соответствия приготовленных блюд утвержденному меню,  качества и норм выдачи завтраков и обедов


4. Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала, обеденной мебели, столовой посуды 
5. Проверка эстетического оформления зала столовой
Родительский контроль в составе:
      Председатель: Агибалова Т.А. – заместитель директора по УВР; 

      Члены комиссии:
Першина О.А. – председатель общешкольного родительского комитета, член партии                                                                                        «Единая Россия»;
       Бондаренко Е.Ф..–   член Родительского комитета; 
       Платонова С.И. – председатель ПК школы;
       Чурилова О.Ю..– ответственный за организацию  школьного питания;  

       Анисимова Н.А. –  руководитель ШМО;              
составили настоящий акт о том, что «24» апреля 2023 года  была проведена проверка организации качества  горячего питания обучающихся в школьной столовой.
    В ходе проверки установлено: 
- на момент проверки в школьной столовой работает 2 повара. Оба прошли санитарно-гигиеническое обучение и имеют допуск к работе. 
- для организации питания в столовой имеются утвержденное 14 дневное меню, технологические карты приготовления блюд, приказ «Об организации питания обучающихся и воспитанников». 
- в соответствии с санитарными требованиями в столовой ведется журнал бракеража готовой продукции.  В нем оцениваются такие ключевые показатели, как запах, цвет, внешний вид, вкус и консистенция. Это позволяет своевременно выявить испорченные продукты, а также гарантировать качество и безопасность готовых блюд. Результат бракеража - разрешение к выдачи блюда, результаты взвешивания порционных, должны подписываться членами бракеражной комиссии, но в журнале стоит подпись только председателя бракеражной комиссии. 

  - на все продукты в столовой имеются качественные удостоверения, сертификаты качества, ветеринарные свидетельства. На овощи имеются протоколы лабораторных исследований.

- температурный режим блюд соблюдается;

- порции соответствуют возрастным потребностям детей;

 - произведено контрольное взвешивание порции, недовеса не выявлено;

 - столовая обеспечена необходимым корличеством столовой посуды и приборов;

- уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи;
 - имеется достаточное количество моющих средств, дезинфицирующих средств;

 - родители отметили хорошее санитарное состояние и эстетическое оформление обеденного зала, но выразили пожелание привести материально-техническую базу школьной столовой в соответствие с современными разработками.
ПРЕДЛОЖЕНИЕ: 
1. Привести материально-техническую базу школьной столовой в соответствие с современными разработками.

. 
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